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Descubra os segredos para preparar pao
caseiro irresistivel.

Objetivos

Este curso permitira a cada um dos participantes:

» Conhecer os diferentes tipos de paes, farinhas e
fermentos;

» Aprender a interpretar uma receita/ ficha técnica;
» Aprender a confecionar diferentes tipos de pao.

Destinatarios

» Todas as pessoas que queiram desenvolver e aprofundar
conhecimentos nesta area.

Metodologia

» Exposicoes e sinteses metodoldgicas;

» Demonstracdes praticas e confecdo na cozinha
pedagodgica da DUAL Portiméo;

» Grupos de trabalho com partilha de experiéncias;
» Momentos de degustacao.
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Avaliacao
Para a conclusdo com sucesso é necessario uma assiduidade
minima de 70% da duracao total do curso.

Valor
» 160,00€ por cada participante
(os socios da CCILA tem 10% de desconto).

Nota: o preco inclui todos os bens consumiveis (ingredientes das fichas
técnicas) material de protecéo individual (aventais, luvas, toucas, etc.),
e palamenta da cozinha. Inclui momento de degustacdo das receitas
efetuadas.

Local e Datas de Realizacao
-¥ Duracéo: 3 horas

« Portimao: Sessées presenciais, ministradas na cozinha
pedagdégica do Centro DUAL Portimao.

Todos os formandos terdo a sua disposicdo bens consumiveis,
palamenta e material de protecao individual para que possam
efetuar a confecao do que for proposto pelo formador.



4 Deutsch-Portugiesische
; 3 Industrie- und Handelskammer
e Camara de Comércio e Indstria

~ Luso-Alema
QUALIFICACAO PROFISSIONAL

Workshops
Pao caseiro - Vamos aprender a fazer?

Tipologia de paes

Caracteristicas das farinhas e fermentos
Receitas e fichas técnicas

Técnicas de amassar

Confecao

Duracao: 3h
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